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2013 Château Branon      88-90 
The Branon '13 is clean and pure on the nose with scents of small dark cherries, crème de cassis and a smear of 
vanilla. The palate is medium-bodied with succulent ripe tannins. This feels comparatively plush in the mouth, 
supple with a fine line of acidity, although it is missing the persistency of a top Branon. Still, this should fill out 
nicely by the time of bottling. 
 
 
CHÂTEAU BRANON Pessac-Léognan 2013    Score: 88–91 
The plump plum and black cherry fruit is backed by a tobacco edge, lingering pleasantly through the finish. 
Features pleasant bass notes, with an echo of tar at the very end. 

 

Chateau Branon Pessac-Léognan      15.75 (85+/100) 

   
 
primeurs +  -  14 avril 2014 
Château Branon, Pessac-Léognan, rouge        [89/100] 
Nez riche et harmonieux, fruit pertinent, délicieuses notes florales, bouche complète, avec une belle trame, de 
l’amplitude, de la fraîcheur et du fruit. Belle réalisation. 

 

Grande Réussite  Château Branon 2013 
Nez de fruits noirs. La bouche est ronde et dense. Belle matière dans le millésime pour cette cuvée produite par le 
Château Haut-Bergey. 
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BRANON    Pessac-Léognan rouge   Note Potentiel :    16,25    Note plaisir : 16 

Couleur sombre, intense et belle. Beau nez, fin, fruité, mûr et aromatique. Touche de cuir mouillé. 

Superbe entrée en bouche, finement pulpeuse, au toucher raffiné. Le vin se développe en offrant 

beaucoup de goût et un réel éclat aromatique. Tannicité royale. Finale qui s’éclipse un peu, mais 

l’ensemble est délicieux. Magnum très recommandé. Assemblage : 50 % merlot, 40 % cabernet 

sauvignon et 10 % cabernet franc. Production 20 hectolitres à l’hectare sur 2 hectares, soit 5 000 

bouteilles. 2018 - 2025 
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